RECETTE CUISINE des GONES

ADOUILLETTES ARDECHOISES

Ingrédients: Pour 4 personnes

4 andouillettes

2 fromages de chevres crémeux

5 cuilleres a soupe de creme fraiche épaisse
2 cuilleres a soupe de chapelure

Poivre en grains au moulin

Recette :

Couper les andouillettes en tranches épaisses.

Les disposer a plat dans un plat allant au four.

Faire fondre le fromage dans une casserole adex et ajouter la creme fraiche, poivrer.
Bien remuer.

Napper les andouillettes de la sauce et parsemaragelure.

Faire chauffer au four environ 10 minutes a 20@5spr sous le grill 5 minutes avant de servir.

Bon Appét  ——

Recette : 2012



